rando.geotrek.fr
Propulsé par geotrek.fr

e

AN

Stéphane Faure - Domaine du
Vialard
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Crédit : Domaine du Vialard (FAURE Stéphane)

culture biodynamique certifiée
Demeter, cueillettes effectuées a la
main, vendues a la ferme : Confiture et
nectar d'abricot, huile et olives noires
AOP Nyons, olives au naturel, creme
d'olive, fruits frais en saison.

Ferme familiale & 3km de Nyons, en ‘ Infos pratiques

Catégorie : Producteurs
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Description

Confitures d'abricots.

2/4
30/12/2025 « Stéphane Faure - Domaine du Vialard ° /



Situation géographique
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Toutes les informations pratiques

Informations pratiques

Ouverture:
Toute I'année tous les jours.
Sur rendez-vous.

Tarifs:
Acces libre.

Modes de paiement:
Cheque, Especes

Services:
Animaux acceptés, Vente a la propriété

Fiche mise a jour par Office de Tourisme des Baronnies en Dréme Provencale le
01/12/2025

Contact

Le Vialard

1510 chemin du Flachet

26110 Aubres

Tél. 04 75 26 28 27 / 06 80 54 33 92

michel.faure38@wanadoo.fr

. . . 4/4
30/12/2025 « Stéphane Faure - Domaine du Vialard


mailto:michel.faure38@wanadoo.fr

