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Une fabrication artisanale, des
fromages de tradition
Justine et Vincent vous proposent tout
au long de l'année la vente de fromages
riche en saveur, et leurs fabrications
issus de notre terroir La Bresse.
N’hésitez pas a venir sur leur marchés. 

Infos pratiques

Catégorie : Producteurs

Fromagerie Thevenet
Ain 

Attribution : Le camion réfrigéré pour les marchés (Fromagerie Thevenet) 
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Description
Vous pourrez découvrir sur leur étal, une large gamme de fromages au lait de vache,
de chèvre ou de brebis, ainsi que leurs fabrications artisanales bressanes : 
- les fromages blancs faisselles moulés à la louche médaillés 2 fois au concours
général agricole
- Le fromage fort blanc réputé doux et crémeux
- le fromage fort à l'ancienne, appelé aussi fromage vieux ou "pourri"

Leur conseil et leur connaissance en fromages sont à votre disposition pour la
confection de vos plateaux ou pour vous faire découvrir de nouveaux fromages.

C’est avec plaisir que Justine et Vincent vous accueillent sur les marchés de Louhans
(lundi), Cuisery (mardi), Pont de Vaux (mercredi), et Tournus (samedi) et sont aussi
ouverts à la fromagerie (Cormoz) le vendredi après midi de 14h à 17h30.
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Situation géographique
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Contact

150 Chemin du Petit Ronjon
01560 Cormoz
Tél. 06 86 55 75 30
contact@fromagerie-thevenet.fr
http://fromagerie-thevenet.fr

Toutes les informations pratiques

Informations pratiques 

Modes de paiement:
Carte bancaire/crédit, Chèque, Espèces

Fiche mise à jour par Aintourisme le 20/03/2025
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