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Maraîchage, production locale de fruits,
légumes et œufs.
Vente de produits de la ferme et de
producteurs locaux (pains, viandes et
fromages, boissons, produits secs…). 

Infos pratiques

Catégorie : Producteurs

Ferme des 3 saules
Isère 
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Description
La Ferme des 3 Saules, c'est une des plantes d'AtticorA qui pousse à la Mure depuis
2022, née de l'intuition que faciliter l'accès à une alimentation locale est un des
éléments pour habiter son territoire de manière durable.

C'est une exploitation de taille moyenne (4 ha) qui s'intègre au paysage agricole
local via la productions de légumes (racines/feuilles/tubercules) fruits et œufs bio
toute l'année avec une gamme adaptée au terroir et au climat.

C'est aussi un espace de vente et de travail ouvert et accueillant pour les particuliers
et les professionnels du territoire (agriculteurs, restaurateurs…), en lien avec une
vingtaine de partenaires locaux fournissant fruits, pain, champignons, fromages,
miel, bières, pâtes...pour compléter votre panier!
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Situation géographique
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Contact

7 Chemin de Peypelat
38350 La Mure
Tél. 07 83 05 39 70
magasindes3saules@atticora.fr
https://www.atticora.fr/cultiver

Toutes les informations pratiques

Informations pratiques 

Ouverture:
Toute l'année le mercredi et vendredi de 9h30 à 12h30 et de 15h30 à 19h. Le
samedi de 9h30 à 12h30.
En hiver : fermeture à 18h30 les mercredis et vendredis.

Modes de paiement:
Carte bancaire/crédit, Chèque, Espèces

Services:
Animaux acceptés

Fiche mise à jour par Matheysine Tourisme le 20/03/2026
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