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Crédit : Fromages de chevres (La Ferme de Bacheluze)

Installée dans le Parc Naturel des Infos pratiques
volcans d’Auvergne, au coeur du Cantal Catégorie : Producteurs
la Ferme de Bacheluze, élevent des

chevres alpines et des vaches Salers.
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Description

La ferme se compose d’un troupeau de 80 chevres Alpines, conduite en agriculture
biologique et d'un troupeau de vaches Salers élevées de facon traditionnelle. Elle
propose des produits en vente directe issus de I'élevage de chevres, production de
fromages et de I’élevage d’un troupeau de vaches Salers, vente directe de colis de

viande.
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Situation gégraphique
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Toutes les informations pratiques

Informations pratiques

Ouverture:

Du 01/01 au 31/12 tous les jours.

Traite des chevres a 17h30 (mars a novembre)

Vente de fromage de 17h a 18h30 (mars a décembre).

Tarifs:
Acces libre.

Fiche mise a jour par Office de Tourisme du Pays de Mauriac le 06/03/2026

Contact

lieu-Dit Bacheluze
15380 Moussages
Tél. 06 21 44 83 03

contact@lafermedebacheluze.fr
https://lafermedebacheluze.fr/
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