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Au pied du Vercors, les terrasses plein
soleil durant l’été s'ouvrent sur les
montagnes. Une pause pour boire un
verre, déjeuner un menu simple,
gourmand et fait-maison ou dîner avec
une formule plancha (rôtissoire tous les
dimanches). 

Infos pratiques

Catégorie : Restaurants

Le Bistrot La Boucle
Drôme 

Crédit : Terrasse soir d'été (Paul Morel) 
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Description
Cette année le bar est ouvert de 10h30 à minuit, sans coupure, pour boire un café,
une bière, une limonade et partager une planche apéritive de produits locaux, des
glaces et desserts maison.
Le restaurant est ouvert de 12h30 à 15h avec plat du jour, salade et une formule. Le
tout fait maison, copieux et avec un maximum de produits locaux.
Au service du soir, nous proposons un choix de viande et de poisson selon arrivage à
la plancha, accompagné de légumes.
Et le dimanche, vous pouvez venir pour partager nôtre rôtissoire, servie sur place ou
à emporter avec ses viandes marinées et son wok de légumes.
Ambiance chaleureuse, musique et grands sourires, vous êtes les bienvenus!
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Situation géographique
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Contact

90 Chemin des Amousières
Hameau de Grimone
26410 Glandage
Tél. 06 15 06 51 70
morel.lelac@gmail.com

Toutes les informations pratiques

Informations pratiques 

Ouverture:
Du 23/06 au 29/09/2024, tous les jours de 10h30 à 0h.
Fermé du lundi 15h au mercredi 15h.

Tarifs:
A la carte : de 15 à 25 €
Menu adulte : de 22 à 40 €
Menu enfant : 15 €
Plat du jour : 15 €.

Modes de paiement:
Carte bancaire/crédit, Chèque, Espèces

Services:
Animaux acceptés, Accès Internet Wifi, Documentation Touristique, Informations
touristiques, Restauration, Plats à emporter/Plats cuisinés, Restauration enfants

Accès:
Sur la route des gorges des Gâts entre Châtillon-en-Diois et le col de Grimone.

Fiche mise à jour par Office de Tourisme du Pays Diois le 30/07/2024
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