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EARL du Puy de Banson - Coaur de
Fermier

Puy-de-Déme

Crédit photo : Notre gamme (Gourdy)

Producteur de lait de vache "de Infos pratiques
montagne", ayant la certification HVE

par rapport a EGALIM 2, nous

transformons en yaourts, fromage

blanc, faisselle et creme dessert une

partie de la production. Tous nos

produits sont a base de lait entier.

Catégorie : Producteurs
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Situation geographique
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Toutes les infos pratiques

Informations pratiques

Tarifs:

Mélange de 24 yaourts : 13 €,

Fromage blanc 1 kg, faisselle 1 kg : 5 €,
Fromage blanc 500 g, faisselle 4 x 100 g : 3 €,
Lait en 11 : 1.50 £,

Fromage blancs sur coulis de fruits x 6 : 5 €
Cremes dessert x 6 : 5 €.

Modes de paiement:
Cheque, Especes

Fiche mise a jour par Office de Tourisme Auvergne VolcanSancy le 13/03/2025

Contact

54 route des Quintins

63740 Gelles

Tél. 04 7387 80 10/ 07 86 46 97 43
ets-gourdy@orange.fr
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