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Le domaine familial est composé de 23
ha de vignes en côteaux sur des sols
granitiques très dégradés.
Nous cultivons la SYRAH et la
Roussanne pour élaborer nos vins
rouges en AOC CORNAS,AOC SAINT-
PERAY en culture biologique et
biodynamique. 

Infos pratiques

Catégorie : Producteurs

Matthieu Barret, Domaine du
Coulet
Ardèche 
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Description
Notre Domaine de 23 ha est pionnier de la Culture Biologique et Biodynamique
depuis plus de 25 ans. Nous cultivons 11 ha en AOC Cornas, 1.3 ha en AOP Saint-
Péray, 0.9 Ha en AOP Saint-Joseph et le reste en AOP Côtes du Rhône (Commune de
Cornas) et Vin de France (Commune de Saint-Péray). Notre ambition est de produire
des vins élégants, gourmands, frais et digestes qui reflétent le terroir sans artifice.
Pour ce faire nous n'utilisons plus de barrique depuis 2016 et les fermentations sont
sans soufre ni additifs oenolgiques. L'objectif de faire des vins empreint de minéralité
essentiellement granitique est au coeur de nos choix. L'usage de nombreuses cuves
de formes ovoides en béton, verre, terre cuite et ceramique améne une précision
aromatique et un élevage sur lie trés precis. Notre philosophie pourrait se résumer
au principe du "raisin star".

26 juin 2025 • Matthieu Barret, Domaine du Coulet •
2/4



Situation géographique
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Contact

3 impasse de la Mûre
07130 Cornas
Tél. 04 75 77 20 48
matthieu.barret@domaineducoulet.com
http://domaineducoulet.com/

Toutes les infos pratiques

Informations pratiques 

Ouverture:
Du 01/01 au 31/12 le mercredi de 8h30 à 12h30 et de 13h30 à 17h. Le vendredi
de 8h30 à 17h. Le lundi, mardi et jeudi de 8h30 à 12h30 et de 13h à 17h.

Tarifs:
Entrée libre.

Modes de paiement:
Carte bancaire/crédit, Chèque, Virement, Paiement en ligne

Services:
Animaux acceptés, Vente à la propriété, Boutique en ligne
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