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Notre ferme se situe en plein cœur de
l’Ardèche, sur la commune de Saint-
Andéol-de-Fourchades à 1000m
d’altitude. Nous produisons du fromage
de chèvre fermier bio dans le respect
de nos traditions. 

Infos pratiques

Catégorie : Producteurs

Ferme de l 'Oppidum
Ardèche 

Attribution : Ferme de l'oppidum (Chaleac) 
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Description
Plus qu’un projet de vie nous désirons partager avec vous notre passion des chèvres
et des bons produits de notre terroir.
Notre ferme se situe en plein cœur de l’Ardèche, sur la commune de Saint-Andéol-
de-Fourchades à 1000m d’altitude et abrite un élevage de 90 chèvres de race alpine
chamoisée. 
Notre élevage, respectueux de la nature et de l’environnement, permet la
transformation du lait cru en fromages fermiers de qualité. 
Plus qu’un projet de vie nous désirons partager avec vous notre passion des chèvres
et des bons produits de notre terroir. 
Nous sommes ouverts de mars à novembre, en hiver nos chèvres se reposent. La
visite à la ferme est possible sur demande.
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Situation géographique
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Contact

395 Chemin de Soulage
07160 Saint-Andéol-de-Fourchades
Tél. 06 24 05 12 14
fermedeloppidum@gmail.com
http://fermedeloppidum.fr

Toutes les informations pratiques

Informations pratiques 

Ouverture:
Du 01/01 au 31/12/2026 le mardi, mercredi, vendredi et les week-ends de 10h à
12h et de 17h à 19h. Fermé le lundi et jeudi.

Tarifs:
Tarifs non communiqués.

Modes de paiement:
Chèque, Espèces

Services:
Vente à la propriété, Visites guidées, Vente sur les marchés, Livraison à domicile,
Retrait à la ferme

Fiche mise à jour par Office de Tourisme de Val'Eyrieux - Ardèche Hautes Vallées le
18/04/2026
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