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Eleveur de chèvres et transformation :
fromages style maconnais (frais, secs,
mi-secs, affinés), brique, faisselles,
apero. 

Infos pratiques

Catégorie : Producteurs

Fabrication de fromage Nesme
Bruno
Rhône 

Crédit photo : Corinne avec les chèvres (Bruno Nesme) 
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Description
Située dans un petit village des Pierres Dorées, l'exploitation familiale se trouve au
milieu des vignes et des prés. 
Leur troupeau est composé de 60 chèvres et 2 boucs. 
Elles pâturent de mars à octobre sur 16 hectares de prairie. Les céréales, qui
constituent leur alimentation, sont produites sur l'exploitation. 
M. et Mme Nesme travaillent dans le respect de la nature et pratiquent une
agriculture raisonnée. Installés depuis 30 ans, leur clientèle vient directement à la
ferme.

Présent sur le marché de Charnay le vendredi matin 9h-12h.
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Situation géographique
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Contact

115 impasse du Ronzay
69380 Charnay
Tél. 06 62 36 21 73 / 04 78 43 96 81
abeillecoco@yahoo.fr

Toutes les infos pratiques

Informations pratiques 

Ouverture:
Du 01/02 au 30/11.
Fermé le lundi.
Fermé le mercredi après-midi et le dimanche après-midi.

Services:
Vente à la propriété, Visites guidées, Vente sur les marchés, Vente sur point de
vente collectif

Fiche mise à jour par Beaujolais Tourisme le 07/09/2021
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