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Nous proposons une large gamme de
fromages de chèvre frais en faisselle,
demi-frais, traditionnels à la façon
Picodon de la Drôme avec différents
niveaux d'affinage.  

Infos pratiques

Categorie : Producteurs 

GAEC Chovin-Clément
Drôme 
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Description
Ils peuvent prendre des formes variées : palets, cupidon, bûchette, et même des
plateaux de fromages préparés selon le goût de chacun. 
Notre élevage compte en tout 80 chèvres de différentes races. 
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Situation géographique
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Contact

380 route des Mûres
26120 Montvendre
Tél. 06 80 07 44 32
sonia.chovin@hotmail.fr
http://fromage-chevre-chovin-
clement.fr/

Toutes les infos pratiques

Informations pratiques 

Ouverture:
Du 01/01 au 31/12 
Ouverture de 8h30 à 11h et de 17h à 18h.
Fermé le dimanche.
Retrouvez-nous également sur les marchés de Chabeuil le mardi matin et de
Portes-lès-Valence le jeudi matin.

Services:
Vente à la propriété, Vente sur les marchés

Fiche mise à jour par Valence Romans Tourisme le 28/10/2023
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