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Aromatik’

Haute-Savoie
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Crédit photo : Aromatik' (Patrice le Doré)

Le chef Patrice Le Doré vous propose sa Infos pratiques
cuisine contemporaine dans son

restaurant, idéalement situé en centre-
ville.

Categorie : Restaurants
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Description

Le restaurant est situé a I'entrée de la vieille ville a deux pas du lac et de son centre
historique. Il est composé d’une terrasse extérieure de 40 places en bordure du canal
Saint-Dominique. L'intérieur du restaurant est composé de trois salles en enfilade
d’une capacité de 55 couverts. Le restaurant est traversant et donne aussi sur la rue
Filaterie. Nous disposons d’un bar et d’une cuisine ouverte sur la salle. Produits frais
et du marché uniquement. Notre cuisine est composée uniquement de produits frais
bruts de saison préparés et transformés sur place par notre équipe de cuisine. Notre
influence est basée sur la cuisine traditionnelle avec une touche de modernité. La
carte est changée régulierement au cours de I'année en fonction des saisons.
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Situation géographique
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Toutes les infos pratiques

Informations pratiques

Ouverture:
Toute l'année.
Fermé lundi et dimanche.

Tarifs:

Menu adulte : de 22 a 55 €
Menu enfant : 16 €

Plat du jour : 17 €.

Modes de paiement:
American Express, Carte bancaire/crédit, Cheque, Especes, Titre Restaurant

Fiche mise a jour par Office de Tourisme du Lac d'Annecy le 20/04/2024

Contact

5 rue du College Chapuisien

74000 Annecy

Tél. 04 50 51 87 68
patriceledore@hotmail.com
http://www.restaurant-aromatik.com
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