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Nous souhaitons créer dans notre
BISTRO D’ASIE, un voyage culinaire
joignant l’ASIE à la France. C’est
pourquoi nous avons pensé à la
CUISINE FUSION.
Le concept est de fusionner les saveurs,
les épices asiatiques avec des
ingrédients locaux. 

Infos pratiques

Catégorie : Restaurants

Bistro d'Asie
Haute-Savoie 

Attribution : (Bistro d'Asie) 
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Description
Mon épouse, mes enfants et moi même, nous sommes installés au cœur du Chablais
à Thonon-les-Bains depuis plus de 20 ans.
A notre époque où nous parlons beaucoup de mondialisation, nous avons fait le choix
de revenir à des produits du terroir (poissons du lac pendant la saison, bœuf de
Savoie, bœuf Charolais, porc de Montagne, volaille Française Label Rouge) et du
Cochon Ibérique.
Cela vous permet d'avoir des produits de première qualité et d'avoir une traçabilité
sur l'origine, le mode d'élevage et le mode d'alimentation.
L'Authenticité des menus, leur goûts savoureux et la fraîcheur des ingrédients sont
nos priorités.
L'ensemble de nos plats sont élaborés sur place.
Notre restaurant a été conçu pour votre bien être afin que vous passiez un moment
conviviale et chaleureux.

25/10/2026 • Bistro d'Asie •
2/4



Situation géographique
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Contact

1A avenue du Léman
74200 Thonon-les-Bains
Tél. 04 50 70 22 39
info.restaurant@bistro-asie.com
https://bistroasie.wordpress.com/

Toutes les informations pratiques

Informations pratiques 

Ouverture:
Ouverture le mardi de 18h30 à 21h30. 
Le mercredi, jeudi, vendredi et samedi de 11h30 à 13h30 et de 18h30 à 21h30. Le
dimanche de 11h30 à 13h30.
Fermé le lundi.

Tarifs:
A la carte : à partir de 13,90 €
Menu adulte : 13,90 €
Menu dégustation : 23,90 €
Menu enfant : 7,50 €
Menu du jour : 13,90 €.

Modes de paiement:
Bons CAF, Carte bancaire/crédit, Chèque-Vacances Classic, Espèces, Titre
Restaurant

Services:
Restauration, Plats à emporter/Plats cuisinés

Fiche mise à jour par SPL DESTINATION THONON le 01/04/2026
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