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C'est avec amour et passion qu'Isabelle
fabrique depuis plusieurs années des
fromages de chèvres fermiers au lait
cru. 
Reprise de l'entreprise cette année par
sa fille Marie de l'entreprise familiale
avec toujours les mêmes produits et
valeurs. 

Infos pratiques

Categorie : Producteurs 

Les Biquettes du Pays de Tronçais
Allier 
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Description
Tous les jours de 18h à 19h30, la vente directe à la ferme vous permet de découvrir
les produits et de profiter d'un moment avec les biquettes, en assistant ou en
participant à la traite quotidienne.
Marie propose également des visites pédagogiques pour individuels ou groupe sur
RDV, adapté à tout public (scolaire tout cycle, en situation de handicap, séniors...).
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Situation géographique
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Contact

Les Combles
4 chemin de la chèvrerie
03360 Urçay
Tél. 06 46 29 53 12
lesbiquettesdetroncais@gmail.com

Toutes les infos pratiques

Informations pratiques 

Ouverture:
Du 31/01 au 30/10/2024, tous les jours de 18h à 19h30.
Visite pédagogique sur RDV de 16h30 à 18h30.
Vente directe de fromages et traite des chèvres en accès libre de 18h à 19h30.

Tarifs:
Gratuit.
Tarif groupe à partir de 10 personnes.

Vente en direct, traite et dégustation tous les jours de 18h à 19h en accès libre :
Gratuit.
Visite pédagogique tous les jours de 16h30 à 18h30 sur RDV : 4€ par personne ;
gratuit pour les moins de 3 ans.

Modes de paiement:
Chèque, Espèces

Services:
Réservation, Retrait à la ferme, Retrait sur les marchés, Accessible en poussette
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