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Production familiale de Saint-Nectaire.
Vente à la ferme. 

Infos pratiques

Categorie : Producteurs 

Ferme de Rimat
PNR des Volcans d'Auvergne 

Crédit photo : Ferme de Rimat (DR Office de Tourisme du Sancy) 
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Description
Producteurs de Saint-Nectaire fermiers depuis 3 générations, nous sommes ravis de
vous accueillir à la ferme pour vous faire découvrir notre fromage. Ce dernier est
fabriqué à partir du lait de nos vaches montbéliardes, toutes nées et élevées dans
notre ferme, qui pâturent du printemps à l'automne au cœur du Massif du Sancy et
aux portes de la Réserve Naturelle de Chastreix Sancy.
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Situation géographique
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Contact

Rimat
63680 Chastreix
Tél. 04 73 21 45 82 / 06 42 62 07 18
lilou019@orange.fr

Toutes les infos pratiques

Informations pratiques 

Ouverture:
Du 01/01 au 31/12/2024 
Ouverture le lundi, mardi, mercredi, jeudi, vendredi et samedi de 9h30 à 11h30 et
de 15h à 18h.
Fermé le dimanche.
Fermé les jours fériés.

Modes de paiement:
Chèque, Carte bancaire/crédit, Espèces

Services:
Vente à la propriété, Accès autocar, Boutique

Fiche mise à jour par Office de Tourisme du Massif du Sancy le 19/03/2024
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